APERITIFS

DOLCE VITA IM GLAS
Solare Spritz 12,50 €
Solare - Mionetto Prosecco - Soda

Lemon Sprizz 12,60 €
Limoncello Villa Massa - Grapefruitsaft - Mionetto Prosecco

Graham’s White Port Tonic 13,50 €

VINI BIANCI 0,21

Ghardonnay Somereto 11,50 €
Cantina Andrian, Siidtirol, Italien

Sauvignon Blanc 10,50 €
Pfannebecker, Rheinhessen

Grauburgunder aus der Doppelmagnum 9,90 €
Markus Pfaffmann, Pfalz Exklusiv-Abfiillung ,for friends”

WeiBburgunder aus der Doppelmagnum 11,90 €
Markus Pfaffmann, Pfalz

Riesling Rotschiefer aus der Magnum 12,90 €
Van Volxem, Saar

VINIROSSI 0,2L

Montepulciano d’Abruzzo 9,90 €
Bove - Abruzzen, Italien

Primitivo 9,90 €
Giustini - Apulien, Italien

Rubeno Lagrein 12,90 €
Cantina Andrian - Stidtirol, Italien

Chianti Classico San Jacobo 12,90 €
Castello Vicchiomaggio - Toskana, Italien

VINI ROSATO 0,21

Gabernet Sauvignon & Merlot aus der Magnum 12 €
Karl Pfaffmann, Pfalz

ANTIPASTI

Sardinen in der Biichse 16,50 £
Handgefertigt aus Galizien

Burrata 18,50 €
mit marinierten Tomaten und altem Balsamico

Bruschette al pomodoro 13,50 €
Krosses Ciabatta, Strauchtomaten, Ruccola und Parmesan

Garpaccio vom Angusrind Prime Beef 19,50 €
mit Parmesan und Rucola

Antipasti Amici 16,50 €
Vegetarisch

Antipasti Amici 22 €
mit Prosciutto, Fenchelsalami und Riesengarnele

MILA EMPFIEHLT
VITELLO TONNATO 19,50 €
Leichte Thunfischcreme, rosa Kalbfleisch und Kapern

Tagliata di Manzo 26,50 €
Tranchen vom Rinderfilet mit Frischem Rucola,
feinem Parmesan und altem Balsamico

INSALATE

Gemischter Salat 22,50 €
mit Balsamicodressing und 3 gebratenen Riesengarnelen

Gaesar-Salat Amici 16,50 €
mit hausgerducherter Maispoularde 22,50 €
mit 3 gebratenen Garnelen 24,50 €

IUPPE

Pikante Tomatencremesuppe 11 €
mit Sahne und Pesto

Hausgemachte Minestrone 12,50 €
mit Parmesanspdnen

PATRON DESCHE EMPFIEHLT
HUMMERSCHAUMSUPPE 16,50 €
mit gebratener Garnele

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos iiber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslsen kinnen und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



RISOTTI
Tomatenrisotto mit Riesengarnelen 29,90 €
Getriiffeltes Risotto vegetarisch 26,50 €

Getriiffeltes Risotto mit Rinderfiletspitzen 36,50 €

PESCE

Doradenfilet vom Grill 29,90 €
mit mediterranem Gemise, Rosmarinkartoffeln und Tomatensalsa

Gatch of the day 36,90 €
mit Kaiserschoten und Safranrisotto

I TOMAS EMPFIEHLT
GEBRATENER SEETEUFEL 39,90 €
auf Queller an Butterschaum mit frischen Tagliatelle

CARNE

Maishahnchenbrust 29,90 €
an Tagliatelle, griinem Spargel, Kaiserschoten und Pesto Rosso

Lammfilet 32,90 €
mit tomatisiertem Bohnenragout und Grenaille Kartoffel

Rinderfilet 42,50 €
mit Broceoli, gegrillten Rosmarinkartoffeln und Sauce Béarnaise

Rinderfilet Rossini 54 €
mit Broccoli, getriiffeltem Kartoffelpiiree und Sauce Béarnaise

OLLI EMPFIEHLT

Lart geschmorte Rinderhdckchen 32,50 €
Vom Donald Russel Rind

mit Estragonm@hren und Kartoffel-Selleriepiire

PASTA
Penne Arrabiata 17,50 €

Tagliatelle mit Riesengarnelen 29,50 €
in Béchamelsauce mit hausgemachtem Pesto rosso & Pesto verde

Penne mit Lovisiana Flusskrebs-Schwénzen 26,50 €
in Paprikarahm mit Babyspinat

Tagliatelle mit Rinderfiletstreifen 34,50 €
mit hausgemachtem Pesto

FABI EMPFIEHLT & _

SPAGHETTI MIT TRUFFELN IN PARMESANRAHM GESCHWENKT
klein ... 24,90 € / normal ... 32,60 €

Aufpreis Rindercarpaceio ... 16,50 €

Aufpreis Rinderfiletspitzen ... 16,50 €

BAMBINI

Spaghetti 8,50 €
in Butter geschwenkt

Spaghetti Bolognese
fiir kleine Kinder 13,50 €
fiir groBe Kinder 21,50 €

Gebratenes Fischfilet 18,50 €
mit Broccoli und Kartoffelpiiree

Pommes Frites 5 €

Tagliatelle mit gebratenen Riesengarnelen 23,50 €
in Béchamelsauce mit hausgemachtem Pesto rosso & Pesto verde

Tagliatelle mit Rinderfiletstreifen 24,50 €
mit hausgemachtem Pesto

STELLA, TOCHTER VOM PATRON, EMPFIEHLT
KINDERSCHNITZEL NATUR 14,50 €
mit Pommes Frites

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos iiber Zutaten, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten ausldsen kinnen und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



DOLGE

Eiscappuccino 9,50 €
mit Marsala Zabaglione (alkoholhaltig)

Marsala Zabaglione al Amici 12 €
mit Walnusseis (alkoholhaltig)

Panna Gotta 12 €
auf Fruchtspiegel

Tonkahohnen Creme brillée 14,50 €
mit Himbeersorbet

Affogato 8,50 €
Doppelter Espresso mit Vanillegis

Golonel 12 €
mit Mionetto Prosecco oder Vodka

Gelato e sorbetto 4 €
je Kugel

Schokolade

Vanille

Erdbeer

Walnuss

Karamell
Zitronensorbet
Himbeersorbet

AMIGI EMPFEHLUNG

Als perfekter Begleiter zum Dessert oder einfach zum Geniessen

Beerenauslese 2018 7,50 €
Andreas Bender, Mosel
0,05L

Ruster Aushruch 2017 9,50 €
Giinter & Regina Trigbaumer, Burgenland
0,05L

CAFFE & TE

Café Créme 4,20 €
Gappuccino 4,50 €

Latte Macchiato 4,90 €
Milchkaffee 4,80 €
Espresso 3,60 €

Doppelter Espresso 5,60 €
Espresso Macchiato 3,90 €
Doppelter Espresso Macchiato 5,90 €
Eilles Tea Diamonds 4,20 €
Assam Special Broken
Griintee Asia Superior
Friichtetee

Krdutergarten

Pfefferminze

Pharisder 7,50 €

Irish Goffee 7,50 €
Lumumba 7,50 €

Heifie Schokolade 4,30 €

Heifie Schokolade mit Sahne 4,90 €

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Fragt gerne unser Service-Team, wenn ihr Infos iiber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslsen kinnen und Zusatzstoffe in unseren Speisen haben wollt.



